IL VINO

10000-12000

DIRADAMENTO DEI GRAPPOLI A FINE LUGLIO,
VENDEMMIA MANUALE IN PICCOLE CASSETTE,
PIGIADIRASTATURA SOFFICE, MACERAZIONE E
FERMENTAZIONE SULLE BUCCE PER 7/8 GIORNI

IN BARRIQUE PER 12 MESI

ROSSO RUBINO INTENSO, QUASI IMPENETRABILE

PERSISTENZA DI FRUTTA MATURA IL TERRENO

PIENO E CORPOSO NOSTRI VIGNET]

15-16 % VOL BARBERA 100%

18-20 °C 6000

15-20 ANNI CIRCA 35 ANNI
GuYOT

SUD / SUD EST

BASE CALCAREA, MISTO ARGILLA

6500 KG/HA




