
NORA WINES BARBERA D’ASTI DOCG SUPERIORE

10000-12000

DIRADAMENTO DEI GRAPPOLI A FINE LUGLIO, 
VENDEMMIA MANUALE IN PICCOLE CASSETTE, 
PIGIADIRASTATURA SOFFICE, MACERAZIONE E 
FERMENTAZIONE SULLE BUCCE PER 7/8 GIORNI

BARBERA D’ASTI


